Menu Gourmand a 60€

Entrée, Plat, Dessert

Tout changement de plat sera facturé a la carte

Les champignons :

Veloute de Shitaké/ Dés de Truite de Crisenon Fumée
Oou

Le Foie Gras :

Marbré de Foie gras aux Quetsches et Ratafia /Briochette

La Mer :

Cabillaud /Pleurotes/Sauce Langoustine
ou

La Biche :

Pavé de Biche / Sauce Poivre du Vietnam

Choux craquelin : Mousseline de Marron / Clémentine fraiche
ou
Moelleux au Chocolat 64% Barry / Sorbet Mangue, coulis exotique

Tous nos produits sont frais et élaborés maison

Granité « Maison » au Ratafia de Cidre du Pays d’Othe : 5 €

Producteurs Locaux

Pleurote Ferme Champ’Icaunais - Alexis Prou

Ratafia de Cidre, Domaine la Charloise a Beeurs-en-Othe
Fromages affinés de la maison Le Roux a Migennes
Fromages de la Ferme Gillot a Beugnon

Jardin de Laborde

Ferme Aquacole de Crisenon BIO

Menu Enfant « Les Petits Gastronomes » :
Plat/Dessert 17€ OU Entrée/Plat/Dessert 20€
Au choix a la carte, servi en petite quantité
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RESTAURANT
SAVOUREUX

Prix a la Carte

25€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez consommer avec modération
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DEPUIS 1948 Prix nets — TVA incluses — Service compris

Une carafe d’eau potable peut vous étre servie gracieusement, en accompagnement d’'une consommation

Une liste d’allergénes se tient a votre disposition, n’hésitez pas a nous la demander


http://www.moulindelacoudre.com/
http://www.moulindelacoudre.com/

