
                            

                       Entrées 

Crevettes poêlées au gingembre 17.30 €  

Amandes gratinées 15.50 € 

Sardines grillées aux épices   16.50 € 

Friture (selon arrivage) 16.50 € 

Margate au chorizo 19.00 € 

Coquillages au thym citron 21.00 € 

Pressé de Crabe au Pamplemousse 21.00 € 

Cotriade de l’Armorique maison 21.50 € 

Saumon fumé maison, asperges vertes et parmesan 23.00 € 

Salade de pâtes fraiches et coquillages au basilic 22.50 €  

                       Plats 

Coques et Coquillages au Lard, pâtes fraiches 23.50 € 

Plancha de Couteaux à l’ail et son riz 25.50 €   

Mille-feuille de Bar 31.00 € 

Saint Jacques à La Coque et Girolles                                            29.00 € 

Thon mi-cuit, mi-cru aux épices 30.50 € 

Saint Pierre rôti aux cocos  34.00 € 

Belle Sole grillée aux Girolles 41.00 €  

Mille-feuille de Homard 42.00 €  

Poêlée d’Ormeaux, Chips de légumes  52.00 € 

 

Turbot rôti au jus de viande                  Poissons entiers et vivants           

Bar grillé, fumet à la vanille                 (à partir de 2 personnes) 

Daurade grillée au basilic                        Les 100 gr   9.80 €  

 
Garniture de pommes charlotte  5.00 € 

 
 

Demi Saint-Marcellin, salade et lard grillé  9.50 €  

 
 

Le Dessert du jour 10.50 € 

 

 

 

  

 
  

 

Huîtres :             

                                                6  9  12   6  9  12 
        

                          Creuses de Cancale n°3 
    

          Spéciales de Cancale n°2 

 14.50 € 20.00 € 26.00 €  17.00 € 24.00 € 31.50 € 
        

                Creuses de Cancale n°1                    Plate de Cancale n°0/1 

 15.50 €  21.50 € 27.50 €  24.00 € 34.00 € 43.00 € 

        

Clams                                                                La pièce    4,50 € 

Assiette de palourdes   23.00 € 
Langoustines juste cuites, Mayonnaise                                                               32.00 € 
Assiette de Bulots à la rouille    17.00 € 

Araignée ou Tourteau (selon arrivage)  Petit 22,00 € Grand 32,00 € 
Assiette de Crevettes Roses     19.80€ 

        

Route de l'’Huître : 30.00 € 
4 creuses de Cancale n°3, 2 Spéciales de Cancale n°2, 4 creuses de Cancale n°1, 
2 Plates de Cancale n°0/1 
        
        
Coquillages de la Baie : 30.00 € 
3 huîtres de Cancale n°3, 3 huîtres Spéciales de Cancale n°2, 3 huîtres de Cancale n°1, 
1 Plate de Cancale n°0/1, 100 gr de Palourdes ou d’Amandes, 1 Clams 

          
Assiette de Fruits de Mer : 44.00 € 
Bigorneaux, bulots, langoustines, crevettes roses,  
½ araignée ou tourteau (selon arrivage) 
3 huîtres de Cancale n°3 

Godaille de Fruits de mer (2 personnes) : 108.00 € 
Bigorneaux, bulots, langoustines, crevettes roses, araignée ou tourteau (selon 
arrivage)  
4 huîtres de Cancale n°3, 2 huîtres Spéciales de Cancale n°2, 4 huîtres de Cancale n°1, 
2 Plates de Cancale n°0/1 et pour finir un petit plat chaud 

  
        
Godaille du Capitaine : 140.00 € 

Godaille de fruits de mer avec un homard de 500 gr à 600 gr          

Homard Breton : 
  
Les 500 gr 59.00 € 

Servi grillé, avec son mille-feuille           

Langouste de Bretagne : Les 500 gr   110.00 € 

En deux services  
 

  ** Tout changement entrainera un supplément **                                              19/04/2026 


