« CARTE »
ENTREES =—r=

Huitres de nos cotes N°2
les6 13,40€ / Lles9 19,70€ / Les12 25,70€

Le foie gras de canard mi-cuit au Pineau des Charentes,
chutney abricot-gingembre  18.00€

La tartelette feuilletée au chevre frais et tomates confites,
creme ail et fines herbes, méli-mélo de salade. 12,90€

Les moules de bouchot a la creme d’échalion, frites 15,90€

Les tentacules d’encornets poélées en persillade, 15,90€
fine ratatouille et pommes de terre, émulsion aux poivrons piquillos.

Le saumon fumé par nos soins, vinaigrette a I’huile de sésame
et soja sucré, chantilly au citron yuzu, toasts grillés.  15,90€

Le ris de veau et son méli-mélo de légumes de saison,
crémeux de panais au caramel de miel. 18,00€

PLATS

La choucroute de la mer, émulsion a I’échalote confite 22,00€
(trilogie de poissons, langoustine et crevette)

L’émincé de filet de canard réti, 22.00€
crumble basilic thai, jus réduit a la péche sucrée.

Le filet de bar snacké sur peau, 24,50€
marinade aux agrumes, beurre blanc facon ‘Le Robinson’

Le filet de beeuf francais bardé, (race ¢ viande) 24,50€
poélé au beurre mousseux, jus aux notes de foie gras et Porto.

Tributaires du marché et du meilleur soin apporté au choix de nos produits,
nous pouvons parfois manquer d’un plat proposé. Merci de votre aimable compréhension

BOISSONS NON COMPRISES

Tous nos plats sont faits maison
Notre carte des allergénes est a votre disposition sur demande



