
MENU TERROIR 45€ 
Entrée, Plat, Dessert 

(Tout changement de plat sera facturé à la carte) 

 

Assiette Fraicheur 
(Galantine d’Escargot, Jambon Persillé, Gaspacho de Tomate) 

OU 

Œuf en Meurette au Pinot Noir 

       

Pavé de Merlu Grillé sur Peau, Beurre Blanc 
OU 

Duo de Canette (Suprême/Cuisse Confite), Sauce Cassis 

              

Plateau de Fromages ou Fromage blanc 
OU 

Dessert du Jour 
 

 

 

LA CARTE 
 

Œuf en Meurette au Pinot Noir         15€ 

Assiette Fraicheur            20€ 

Tartare de Daurade Marinée, Mousse d’Avocat et Médaillon de Homard  24€ 
Salade d’Asperges Vertes, Foie Gras, Vinaigrette Balsamique    20€ 

……………………………………………………………………………………………………………………              
Pavé de Truite de Crisenon, Crème d’Oursin       23€ 
Pavé de Merlu Grillé sur Peau, Beurre Blanc       21€ 

Médaillon de Veau Farci et Lardé au Jambon du Morvan, Jus Corsé   35€ 
Duo de Canette (Suprême/Cuisse Confite), Sauce Cassis     28€ 

……………………………………………………………………………..………………………………………     
Plateau de Fromages ou Fromage Blanc       13€ 
Macaron Chocolat Framboise         13€ 
Soupe de Pêche à la Menthe         13€ 

Dessert du Jour           10€ 

 
 

 

Tous nos produits sont frais et élaborés maison 
 


