
Adhérez au programme de fidélité

PLAT végétarien

• Gravlax de saumon
À l’aneth et aux baies roses, glace fior di latte 

• Œuf parfait
Crème de petits pois à la menthe 

• Tomates burratina
Tartare de tomates anciennes, burratina,
pesto basilic

• Camembert rôti 
au miel et romarin, pommes de terre grenailles 
 

8,60€

6,50€

9,90€

9,00€

19,00€

16,80€

20,70€

18,50€

17,40€

• Cuisse de poulet
Farcie à la ricotta et aux herbes fraiches,
risotto (origine France)

• Picanha de veau
Sauce échalotes, pommes de terre grenailles
(origine France)
 
• Jarret d’agneau confit 12h
Jus réduit à l’estragon, ratatouille (origine France)

• Tartare de bœuf Charolais 
Au couteau et ses condiments classiques, 
frites et salade (origine France, non préparé)

• Carpaccio de bœuf
Parmesan, tomates confites, câpres, 
roquette, huile d’olive, frites
(origine France) 
 

Les Viandes

• Burger Croix Cadeau
Pain artisanal, sauce secrète, salade, cheddar maturé, 
pickles de concombres, steak haché charolais, frites et salade

• Double burger Croix Cadeau
Pain artisanal, sauce secrète, salade, cheddar maturé, 
pickles de concombres, 2 steaks hachés charolais, frites et salade

• Burger poulet croustillant
Pain artisanal, cheddar maturé, sauce fumée, salade, 
poitrine fumée, tenders de poulet, oignons frits, frites et salade 

• Burger italien
Pain brioché feuilleté, pesto rosso, mozzarella, tomates confites,
jambon serrano, roquette, frites et salade 

 
  

Nos burgers sont disponibles en version végétarienne 
Les viandes de nos burgers sont d’origines française

Les Burgers Frites

Pâtes et SpécialitésLes Entrées
• Mezzelunes à l’encre de seiche
Farcie au homard, crevettes et ricotta, pesto basilic
 
• Cannellonis 
au fromage frais de la ferme du bois Rouzé,
sauce tomate maison et herbes fraiches

• Fish and chips
Cabillaud pané, sauce curry au yaourt à la grecque, frites et salade 
 
• Poisson du marché
Disponibilités et tarif en fonction des arrivages

   
 

Les Poissons

• Salade César
Salade romaine, tomates cerises, œufs durs, copeaux de parmesan, tenders de poulet,
croûtons, poitrine fumée, oignons frits, sauce César

• Salade angevine
Salade, oignons rouges, œufs durs, tomates cerises, rillauds, 
toasts de chèvre chaud, sauce crème moutarde  

• Saumon bowl
Saumon gravlax, edamames, riz, concombres, mangues, salade sucrine, sauce thaï

• Melon Bowl 
Melon, burratina, edamames, riz, oignons rouges, salade sucrine, crème de balsamique 

 

Les salades et Bowls

À partager
Terrine de foies de volaille maison

ou
Ficelle apéritive  

             Pâte à pizza garnie de crème, mozzarella et lardons 

Pièce du boucher

18,70€

23,20€

15,90€

14,50€

9,00€

7,00€

16,80€

14,00€

15,00€

Consulter l’écran ou l’ardoise 
Tarif en fonction des opportunités du marché 
Pour apprécier pleinement la tendreté et les saveurs de nos viandes 
sélectionnées, nous vous recommandons une cuisson saignante ou bleue

• Marinières
 
• Crème
 
• Curry

• Roquefort

• Croix cadeau
(lardons et roquefort) 

16,00€

16,90€

Les Moules Frites
Base vin blanc et oignons pour toutes

16,00€

19,00€

15,50€

16,00€

Servi le midi, sauf dimanche et jours fériés

24,00€Jour

Entrée + plat + dessert

19,00€

Nos Menus
Consultez l’écran ou les ardoises

Éco
Servi le midi du lundi au vendredi, hors jours fériés


