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AU GRE DU VENT

MENU

AU GRE DU VENT

ENTREE, PLAT ET DESSERT

— 5i€ —

ENTREES

LE DORMEUR

Chair de tomate confite, avocat, coco et mousseline de riz

L

LE CANARD MIELLEUX

Foie gras cuit au sel en crolite de poivre,
fondue de cranberries et oignon rouge au sirop de grenade

PLATS

SAVEUR MARINE

Merluchen de nos criées, farci aux piments del Piquillo,
marinade de tomates de plein champ aux pignons de pin

LES PATURAGES NEO-ZELANDAIS

Pavé de selle d'agneau en croiite d'herbes,
mousseline de pommes de terre a la créme d'ail,
galette de socca moelleuse

FROMAGES

LE PLATEAU DE FROMAGES AFFINES (+8,20€)

Chez Etienne, Place de la Madeleine
&
Stéphanie de la Ferme du Bois Rouzé a Beaucouzé
(3 morceaux au choix)

DESSERTS

CARRE DU POTAGER

Chocolat 70% de République Dominicaine au parfum de framboises,

croquant a la fleur de sel
[ ]

FEUILLE CROUSTILLANTE DE LA GARRIGUE

Poélée de péches et melon a la vanille et au miel de chéitaignier local,
créme glacée a la lavande

LE SOUFFLE (+4,50€)

Notre spécialité, l'incontournable soufflé chaud au Cointreau



