
 

 
 

Le velouté de courge butternut rôtie,  
éclats de marrons, toast de pain de campagne.  

OU 

Le demi camembert au lait cru rôti,  
huile de romarin et noix, toasts grillés.  

≈ 

Le parmentier de légumes du moment gratiné. 
OU 

L’omelette au fromage, chiffonnade de salade. 
≈ 

Le riz au lait au sucre muscovado, marmelade de poires,  
chantilly vanillée et biscuit noisette.  

OU 

Le citron en trompe l’œil,  
sablé breton et meringue italienne. 

 OU 

 Les glaces artisanales (2 boules). 
 ——————————---------------------------------------------------------------------------------------------—–—————————————— 

  
 
 
 

L’œuf parfait 64°, crème de champignons,  
poitrine de porc croustillante. 

Ou 

 Le saumon fumé par nos soins, crème de céleri,  
pomme acidulée et pickles, vinaigrette aux herbes. 

Ou 

L’assiette de 6 huîtres (N°2) de nos côtes. (+1,00 €) 
≈ 

La choucroute de la mer, émulsion à l’échalote confite. 
 (trilogie de poissons, langoustine et crevette) 

Ou 

La ballotine de poitrine de veau confite, raisins et fruits secs, 
 jus légèrement sucré au romarin, ail et épices douces. 

≈ 
Le riz au lait au sucre muscovado, 

 marmelade de poires, chantilly vanillée.     
Ou  

La verrine aux pommes caramélisées, 
 sorbet et émulsion Granny Smith. 

OU 

Les glaces artisanales (2 boules). 
OU 

La coupe amarena   OU    La coupe colonel. 

MENU  SANS  GLUTEN   

36,50€   

MENU  VEGETARIEN   

28,80€  

* * * * * *


