
 
«  CARTE  »  

 

 

 ENTREES 
 

     Huîtres de nos côtes N°2 
Les 6   13,40€      /     Les 9    19,70€   /     Les 12   25,70€ 

  
                 

Le foie gras de canard mi-cuit au Pineau des Charentes,  
chutney de figues      18.00€ 

 
Le velouté de courge butternut rôtie,  

crispy de bacon et éclats de marrons, toast de pain de campagne.  12,90€ 
 

L’œuf parfait 64°, crème de champignons, 
                  poitrine de porc croustillante, mouillette au Comté.        15,90€  

 
Le saumon fumé par nos soins, crème de céleri,  

                 pomme acidulée et pickles, vinaigrette aux herbes.      15,90€ 
     

Les beignets de gambas, 
         mousseline de carotte au beurre fumé, crémeux au miso blanc. 18,00€ 

 
  PLATS 

        La choucroute de la mer, émulsion à l’échalote confite   22,00€      
(trilogie de poissons, langoustine et crevette) 

 
            La ballotine de poitrine de veau confite, raisins et fruits secs, 

                           jus légèrement sucré au romarin, ail et épices douces.   22.00€          
 

        Les noix de St Jacques marinées, juste saisies, 
                  beurre blanc façon ‘Le Robinson’     24,50€       

 
                    Le filet de bœuf français bardé, (race à viande)          24,50€ 
poêlé au beurre mousseux, sauce corsée au vinaigre balsamique 

 

 
 
 

Tributaires du marché et du meilleur soin apporté au choix de nos produits, 
 nous pouvons parfois manquer d’un plat proposé.  Merci de votre aimable compréhension 

 
 

BOISSONS NON COMPRISES 
 

Tous nos plats sont faits maison 
Notre carte des allergènes est à votre disposition sur demande   

 


